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En respuesta y preocupación por la resolución OIV-VITI 655-2021, 

sobre recomendaciones de la OIV sobre la valoración y la 

importancia de la biodiversidad microbiana en el contexto de la 

vitivinicultura sostenible a través del proyecto “ESTUDIO DEL 

CARÁCTER RESISTIVO DE LOS SUELOS DE LA GARNACHA DE 

GREDOS” en la propuesta de subvenciones para desarrollo de 

proyectos de transferencia de conocimiento en sector 

agroalimentario en Ávila, en el marco del centro de transferencia 

de conocimiento , innovación y emprendimiento del programa 

territorial de fomento para Ávila y su entorno 2020-2024. 

Se ha desarrollado el estudio de la diversidad de patrones 

biogeográficos y la validación de su relevancia para geografías y 

sistemas de producción específicos; el estudio de las poblaciones 

microbianas en viñedos y su papel en la salud y el funcionamiento 

de los suelos, así como en la producción y calidad de los productos 

vitivinícolas; y el uso de metodologías independientes de cultivo, es 

decir, tecnologías basadas en la secuenciación de nueva 

generación (NGS) o enfoques de cultivo de alto rendimiento 

(culturómica).

La DOP de Cebreros cuenta con vinos excepcionales, gracias a 

sus suelos de granito y pizarra, localizados entre los 600 y 

1200 metros de altitud, bajo condiciones climáticas extremas. 

Estas características ayudan a preservar el carácter auténtico 

de las viñas y sus vinos. El terroir viene definido por la variedad 

empleada, el clima y el suelo del viñedo, que en esta DOP 

destacan las variedades de uva Garnacha y de uva Albillo Real, 

que aportan a sus respectivos vinos, propiedades diferenciales 

en su calidad fisicoquímica y sensorial. 

La viticultura en la DOP de Cebreros es exigente y difícil, debido a la complejidad de la 

mecanización de las labores agrícolas, tanto por el tamaño de las parcelas, como la orografía 

del terreno, junto a las limitaciones de agua y riesgos de erosión del suelo, no obstante, el 

terreno cuenta con una alta capacidad para la producción de vinos de calidad, así como el tesón 

y esfuerzo de sus agricultores por mantener paisajes auténticos, tradicionales de viñas viejas, 

desde el respeto y la sostenibilidad de la viticultura y vinos que ponen de manifiesto el carácter 

propio que brinda la garnacha abulense en el panorama nacional. 
En este escenario, es importante destacar el papel del suelo en 

los viñedos. Presenta una gran influencia en la fenología de los 

cultivos, en la maduración de la uva, sus rendimientos y 

calidad del vino. Hay que señalar que los cambios climáticos 

que afectan al suelo vitícola tendrán una repercusión 

importante en el proceso enológico del vino. Por todo ello, este 

trabajo sitúa el foco en el suelo de los viñedos. Se analizan los 

principales factores edáficos implicados en diferentes 

localizaciones de la DOP, capaces de aportar variables 

interesantes en la garnacha de alta montaña. 

Agradecimientos: 

Variedad Edad 
Sistema de 

conducción 
Sup media ha

Marco 

dominante
Paraje Nº cepas

Albillo Real (Blanca) 1899-2021 Espaldera/vaso 0,31729272 2,5 Valle del Alberche 117768

Tempranillo (Tinta)
1905-2021 Espaldera/vaso 0,30037656 2,5 Valle del Alberche 26539
1935-1955 Vaso 0,1861 1,8 Valle del Tiétar 6159

Garnacha Tintorera 

(Tinta)
1925-1960 Espaldera/vaso 0,23805 2,5 Valle del Alberche 3492

Garnacha Tinta 

(Tinta)

1900-2021 Espaldera/vaso 0,46165301 2,5 Valle del Alberche 921170
1920-2010 Espaldera/vaso 0,64936667 2,5 Valle del Tiétar 41263

Cultivadas bajo cultivo tradicional, en pequeñas parcelas. El 

sistema de conducción predominante es en vaso, aunque 

también se desarrollan en espaldera en lugares favorables en 

cuanto a orografía.

Se localizan las variedades tintas: Tempranillo y Garnacha 

Tintorera, ésta última posee una mayor representación en los 

viñedos. En menor proporción se sitúa la variedad blanca Albillo 

Real, localizada en el Valle del Alberche. 

El suelo en la viticultura de montaña y en grandes pendientes 

presenta ciertas limitaciones en relación a la profundidad, 

fertilidad, erosión. El agua retenida es limitada. Se trata de una 

viticultura muy exigente, cuya orografía condiciona el manejo 

del viñedo, su conducción y mecanización.

Variedades de Vitis vinífera bajo la DOP Cebreros
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Fuente: ESTUDIO JUSTIFICATIVO 

D.O.P. “CEBREROS”.
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